
R I S T O R A N T E  ·   D A L  1 9 7 7

Il nostro ristorante si trova nel centro di Gavi, in un palazzo nobiliare del Settecento.  

Due tradizioni — piemontese ed emiliana — e un territorio nei nostri piatti.

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

Benvenuto della cucina
—

Cipolla ripiena di zucca e il suo brodo, caffè
—

Cardoncello arrosto e olio al fico
—

Pappardelle al tocco di selvaggina e finferli
—

Risotto al Gavi e parmigiano 40 mesi
—

Entrecôte in crosta al Barolo
—

Crostatina al cioccolato fondente e caco

—————————————————————

Percorso completo  ·  bevande escluse

€ 70
Il menù degustazione è da intendersi per tutto il tavolo

Coperto € 5



L A   C A R T A   D E I   C L A S S I C I
i piatti di sempre

A N T I P A S T I

Cardoncello arrosto e olio al fico € 21
Cardoncello arrostito, olio extravergine al fico

Tarte tatin di cipolle € 22
Cipolle caramellate in tegame, sfoglia croccante

P R I M I

Ravioli di Gavi al tocco € 24
Pasta ripiena dell'antica tradizione gaviese, sugo di fassone a lunga cottura

Risotto al Gavi e parmigiano 40 mesi € 23
Carnaroli mantecato al Gavi DOCG · min. x 2

Tagliatelle al ragù di cortile € 23
Tagliate a mano, ragù di cortile a lunga cottura

S E C O N D I

Quaglia, sedano rapa e uva € 27
Quaglia arrosto, crema di sedano rapa e uva

Sella di maiale, salsa al prezzemolo e senape € 26
Sella di maiale arrosto, salsa al prezzemolo e senape

F O R M A G G I

Selezione di formaggi piemontesi € 24
Accompagnata da composte e miele

D O L C I

Gelato alla vaniglia con caramello salato € 14
Il nostro gelato artigianale, caramello salato dal paiolo

Crème brûlée con amarene sciroppate € 13
Crema cotta con zucchero caramellato e amarene sciroppate

Coperto € 5  ·  Pane e focaccia con lievito madre, farine macinate a Gavi

Allergie e intolleranze: comunica prima dell’ordinazione


